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Dans le cadre du projet Toujours en Action,  votre AREQ Pascal-Taché 

vous propose, cette année, une visite dans la belle région de Kamouraska. 
 

Comme premier site, nous visiterons le Musée régional 

de Kamouraska à Kamouraska. Replongez dans le 

mode de vie traditionnel des pionniers en parcourant 

nos trois étages d’expositions en compagnie d'un guide. 

Le Musée régional de Kamouraska occupe le couvent 

de Kamouraska, un bâtiment patrimonial construit en 1851 et restauré 

avec soin. Depuis plus de quarante ans, le Musée poursuit sa mission grâce à une riche 

collection qui regroupe plus de 10 000 objets, des archives et des fonds photographiques 

importants. Les expositions sont présentées dans les anciennes salles de classe du couvent, 

sous forme de scène de vie! Vous y verrez un magasin général débordant de marchandises, 

un salon seigneurial grandiose, la chapelle du couvent et son petit théâtre ainsi qu’un étage 

complet dédié à l’agriculture, à la pêche et à la charpenterie-menuiserie. 
 

Ensuite, nous nous rendrons en autobus  
au Vignoble Amouraska, à Saint-Alexandre de 

Kamouraska pour une dégustation avec explication. 

Un v i gnob le  pas  comme l es  au t res  
La fabrication de vin et de boissons alcoolisées est artisanale. 

Tous les fruits sont transformés en produits alcoolisés et mis en bouteille au vignoble par des 

équipes de bénévoles et d’employés hors pair. 

Les vins sont sulfités au minimum permis. Sans être certifiés biologiques, les vins sont 

produits de manière responsable. 

Amouraska se différencie par une culture diversifiée, des produits uniques et une expérience 

«agro-touristique», c’est-à-dire propre au terroir où la magie de la fermentation nous apporte 

des produits raffinés et incomparables. 

Vous vivrez une expérience gustative régionale dans une ambiance chaleureuse et distincte. 
 

  

Après la visite, nous nous rendrons en autobus au restaurant Fleurs Karaïbes, 

pour un menu gastronomique haïtien et québécois. (Buffet à volonté) 

 
 

         Après, nous reviendrons à Kamouraska, à la chocolaterie  

                                    La Fée Gourmande. 
La visite comprend la présentation et explication des méthodes de 

travail d'une durée d'une heure et comprend une dégustation et un 

ballotin de 6 chocolats fins. (Si vous voulez d'autres gâteries, ce sera 

à vos frais.) 
 

                                    Voilà des lieux que nous comptons découvrir... 

(Nous vivrons une merveilleuse journée dans la région de Kamouraska.) 

 
                                                                                               Suite su verso 
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La priorité sera donnée aux personnes membres de l'AREQ. 
 

Le coût demandé est de 135.00 $ pour les membres et de 155.00 $ pour les non-membres. 

Bien sûr, ce coût comprend le transport, les 3 visites, le dîner, les taxes et les pourboires. 

Rien ne sera demandé en surplus, sauf pour les boissons alcoolisées, comme vin et bière, au 

dîner,  qui seront chargées aux frais des convives qui en demanderont. Les achats lors du 

temps libre seront à vos frais. 
 

Jusqu’au 30 avril 2024, seuls les membres peuvent s’inscrire, préférablement par  
courriel (nicolehu1@telus.net) ou à défaut, 

par téléphone, auprès de Huguette Nicole au numéro 418-248-3190. 
 

Après cette date, les non-membres pourront s’inscrire également.  
 

L’inscription deviendra officielle et sera confirmée sur réception du chèque,  

libellé à l’AREQ Pascal-Taché,  

chez Huguette Nicole,  

70 avenue des Érables, Montmagny,  QC, G5V 2E2.  
 

L'inscription des non-membres, s’il reste des places disponibles, doit se faire à partir du 

30 avril et se terminer le/ou avant le 15 mai.  

Les inscriptions seront notées jusqu’à la fin des disponibilités de sièges (56 selon le nombre 

de personnes permis dans l'autobus) et, comme toujours, les premières arrivées seront les 

premières retenues.  

Note : Le voyage pourra être annulé en cas d’une trop faible participation. 

           (Moins de 35 personnes) 
 

Heures de départ de l'autobus : 7 h 30  Montmagny, Canadien Tire 

     8 h 00  Saint-Jean-Port-Joli, Garage Shell 

     8 h 15  La Pocatière, au Carrefour  

On vous demande d'arriver au moins 15 minutes avant l'heure de départ de l'autobus.  Merci! 

Horaire de la journée 
Musée :     9h à 10h30 

Vignoble :    11h15 à 12h15 

Dîner :    12h30 à 14h 

Chocolaterie :   14h30 à 15h30 

Temps libre :     15h30 à 17h ou 17h30   ????  (à préciser avec le groupe )  

Départ de Kamouraska (église) : 17h  ou 17h30                                            Montmagny 18h30 environ 
 

Nous terminerons la journée par du temps libre (à pieds)   suggestions : 

Jardin du Bedeau,  60 avenue Morel, épicerie dont les propriétaires sont  

                                                               Christian Bégin et Marie-Fleur Saint-Pierre 

Boulangerie artisanale Nemand, 82 avenue Morel, (en face de l'église) 

Savonnerie, 66 avenue Morel  

Galerie d'art, 83 avenue Morel 

Bijoux, etc.                                              Tous ces endroits sont près les uns des autres. 


